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ROUGIE 2011

Gavage 100% maïs / 100% Corn-fed Eviscération à chaud / Warm harvest

CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

FOCA0018 400 - 900g

FRAIS - LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD "Qualité 1"

FRESH - DUCK FOIE GRAS LOBE "Grade 1"

Sous vide / Fresh vacuum pack

14 jours / days
35 unit 

(25kg)

FOCA0019 400 - 900g

FRAIS - LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD "Qualité 2"

FRESH - DUCK FOIE GRAS LOBE "Grade 2"

Sous vide / Fresh vacuum pack 

14 jours / days 35 unit

FOCA0034 + 300g

FRAIS - LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD "Qualité 3"

FRESH - DUCK FOIE GRAS LOBE "Grade 3"

Sous vide / Fresh vacuum pack

14 jours / days 40 unit

FOIE GRAS DE CANARD FRAIS

FRESH DUCK FOIE GRAS
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ROUGIE 2011

CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

FOCA0030 450 - 680g
SURGELE - FOIE GRAS DE CANARD "Grade 1"

SUPERFROZEN - DUCK FOIE GRAS "Grade 1"
2 ans / years 16 unit

FOCA0021 + 400g
SURGELE - FOIE GRAS DE CANARD "Grade 2"

SUPERFROZEN - DUCK FOIE GRAS "Grade 2"
2 ans / years 16 unit

FOCA0021F + 600g
SURGELE - FOIE GRAS DE CANARD "Grade 2" FRANCE

SUPERFROZEN - DUCK FOIE GRAS "Grade 2" FRANCE
2 ans / years 10 unit

FOCA0022 +/- 2.5kg
SURGELE - FOIE GRAS DE CANARD "Grade 3" par 6

SUPERFROZEN - DUCK FOIE GRAS "Grade 3"/ 6
2 ans / years +/- 16kg

FOCA0031 +/- 1 kg
IQF - ESCALOPES "MINI" 30 x 30g

IQF - 30 x 30g SLICES
18 mois / month 2 sacs/bags

FOCA0032 +/- 1 kg
IQF - ESCALOPES 20x 50g

IQF - 20x 50g SLICES
18 mois / month 2 sacs/bags

FOCA0037 70g
SURGELE - 2 ESCALOPES (DÉTAIL)

IQF - 2 SLICES (RETAIL)
18 mois / month 12 unit

FOCA0027 +/- 500g
SURGELE - FOIE GRAS DE CANARD EVEINÉ

SUPERFROZEN - DEVEINED DUCK FOIE GRAS
18 mois / month 6 unit

FOCA0017 +/- 350g
IQF - PÉPITES DE FOIE GRAS

IQF - DUCK FOIE GRAS MORSELS
18 mois / month 16 unit

FOCA0036 +/- 2.5kg
SURGELE - RETAILLE DE FOIE GRAS

SUPERFROZEN - DUCK FOIE GRAS TRIMMINGS
18 mois / month +/- 16kg

FOIE GRAS SURGELÉ 

ESCALOPES IQF PRÊTES A POELER / IQF SLICES READY-TO-SEAR

LOBES ENTIERS SURGELÉS / WHOLE LOBES

FLASH FROZEN TO PRESERVE FRESHNESS

IQF / SUPERFROZEN FOIE GRAS

PRÉPARATION TERRINES, TORCHONS, SAUCES & ÉMULSIONS

SURGELATION RAPIDE POUR PRÉSERVER LA FRAÎCHEUR
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CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

VICA0056 + 350g

VICA0055 - 350g

VICA0058 + 350g

VICA0031 - 350g

VICA0017

10 packs 

(60unit; +/- 

25kg)

FRAIS - Cuisses par 6

FRESH - Packs of 6 legs
14 jours / days

8 packs 

(48unit; +/- 

18kg)

VICA0015 8 unit (+/- 20kg)
CONGELE - Cuisses par 6

FROZEN - Packs of 6 legs
1 an / year

10 packs 

(60unit; +/- 

25kg)

VICA0053 +/- 2,5kg
FRAIS

FRESH
7 jours / days

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0036 +/- 2,5kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0003 +/- 450g
FRAIS

FRESH
21 jours / days

6 unit (+/- 

3,3kg)

VICA0002 +/- 450g
CONGELE

FROZEN
1 an / year

6 unit (+/- 

3,3kg)

VICA0052 +/- 3kg
FRAIS - sous vide

FRESH - vacuum pack
14 jours / days

6 unit (+/- 

18kg)

VICA0013 +/- 18kg
FRAIS - Vrac (x6)

FRESH - 6 per case
7 jours / days

6 unit (+/- 

18kg)

VICA0020 +/- 2,5kg
FRAIS - selon disponibilité

FRESH - availability may vary
7 jours / days

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0019 +/- 2,5kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0040 +/- 2,5kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0011 +/- 2,5kg
FRAIS

FRESH
7 jours / days

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0010 +/- 2,5kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year

8 unit (+/- 

20kg)

VICA0008 +/- 10kg
FRAIS

FRESH
7 jours / days

16 unit (+/- 

10kg)

VICA0045 +/- 10kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year

16 unit (+/- 

10kg)

VICA0022 +/- 20kg
FRAIS

FRESH
7 jours / days +/- 20kg

VICA0023 +/- 20kg
CONGELE

FROZEN
1 an / year +/- 20kg

MANCHONS DE CANARD MULARD / Moulard Duck Drummette

AIGUILLETTES DE CANARD MULARD / Moulard Duck Tenderloin

CANARD MULARD ENTIER FRAIS / Whole Fresh Moulard Duck

CUISSES DE CANARD MULARD / Moulard Duck Legs

MAGRETS DE CANARD / Moulard Duck Boneless Breast

     CONGELE

     FROZEN
1 an / year

     FRAIS 

     FRESH
21 jours / days

25kg (+/- 

55lbs)

50 unit

MOULARD DUCK CUTS

DÉCOUPE DE CANARD MULARD

COEURS DE CANARD MULARD / Moulard Duck Hearts

GESIERS DE CANARD MULARD / Moulard Duck Gizzards

VIANDE DE CANARD MULARD / Duck Moulard Raw Cuts

GRAS DE CANARD MULARD BRUT / Raw Unrendered Moulard Duck Fat

CARCASSE DE CANARD MULARD / Moulard Duck Carcass
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CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

TRCA0029 80g
Bocal Vissé

Twist-top jar
1 an / year 12 unit

TRCA0028 125g
Bocal

Mason jar
1 an / year 6 unit

TRCA0070 180g
Bocal

Mason jar
1 an / year 6 unit

TRCA0067 500g Terrine 12 mois / month 6 unit

TRCA0066 1kg Terrine 12 mois / month 4 unit

TRCA0027 80g
Bocal Vissé

Twist-top jar
1 an / year 12 unit

TRCA0026 125g
Bocal

Mason jar
1 an / year 6 unit

TRCA0022 125g Torchon - Sous vide et boite / Vacuum packed & box 1 an / year 6 unit

TRCA0018 250g 1 an / year 6 unit

TRCA0016 +/- 500g 1 an / year 3 unit

TRCA0069 1kg Parfait (70% foie gras) - terrine 6 mois / month 4 unit

TRCA0044 +/- 900g Mousse (50% foie gras) - ficelle 3 x 300g 6 mois / month 4 unit

TRCA0046 300g Mousse (50% foie gras)  - ficelle 2 x 150g 6 mois / month 12 unit

FOIE GRAS DE CANARD A L'ARMAGNAC / Duck Foie Gras with Armagnac

FOIE GRAS DE CANARD PASTEURISÉ

Conservation à +2° C / +4° C Store: at 36/40° F

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER A L'ARMAGNAC / Whole Duck Foie Gras with Armagnac

Torchon - Sous vide et emballé / Vacuum packed & wrapped in cloth

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER AU TORCHON / Whole Duck Foie Gras Torchon Style

PASTEURIZED DUCK FOIE GRAS

PARFAIT ET MOUSSE DE FOIE GRAS / Parfait and mousse of foie gras
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CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

TRCA0003 80g
Foie gras Palmex,  bocal tablette                                                               

Palmex foie gras, shelf stable jar
3 ans / years 12 unit

TRCA0082CA 80g
Pâté de canard à l'orange,  bocal tablette                                                               

Duck paté with orange, shelf stable jar
3 ans / years 12 unit

TRCA0081CA 80g
Terrine de canard au foie gras, bocal tablette                                                

Duck terrine with foie gras, shelf stable jar
3 ans / years 12 unit

TRCA0080CA 80g
Rillettes pur canard, bocal tablette                                                                      

Rillettes 100% duck, shelf stable jar
3 ans / years 12 unit

TRCA0052 1kg
Rillettes pur canard - terrine                                                                         

Rillettes 100% duck - terrine
18 mois / months 4 unit

TRCA0024 190g 1 cuisse / 1 leg  -  fixed weight / poids fixe 1 an / year 8 unit

TRCA0054 +/- 160g 1 cuisse / 1 leg 1 an / year

VICA0024a 320g
Bocal Vissé, tablette

Twist-top jar, shelf stable
3 ans / years 12 unit

VICA0024 3,5kg
Congelé, en chaudière

Frozen, plastic pail
2 ans / years 3 unit

CODE 
POIDS 

WEIGHT 
DESCRIPTION

CONSERVATION 

SHELF LIFE

CAISSE 

CASE

TRCA0041 +/- 280g
Magret séché fumé entier

Whole smoked duck proscuitto
6 mois / month

50 unit ou 

6 unit

PATÉS, RILLETTES, CONFIT AND DUCK FAT

PÂTÉS, RILLETTES, CONFITS ET GRAISSE DE CANARD

PÂTÉS et RILLETTES DE CANARD / Pâtés and Duck Rillettes

CONFIT DE CUISSES DE CANARD / Confit of Duck Legs, all natural - no preservatives

GRAS FILTRÉ DE CANARD / Rendered Duck Fat

SMOKED DUCK PROSCUITTO

CANARD FUMÉ SECHÉ
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